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作品データ
費用 8000円
製作期間 3日
作ってよかった！	BBQ炉バーベキュー以外の料理にも使え、網を載せるところにフタをすればただのテーブルになります。使用しないときは解体して庭の隅に作業シートをかけて保管しており、庭だけじゃなく、室内でも使えます。知人に「いいなぁ」と言われ、やりがいがあったと思っています。失敗したところ・改良したい点テーブルはかんたんに取り外しできるが、火床の耐火レンガはほぼピッタリと入っていて取りはずすときが少し面倒。

作品データ
費用 2万5000円

製作期間 3日

作ってよかった！	BBQ
炉

テーブル付きBBQ炉なので、焼

肉屋と同じ感覚でBBQを楽しめ

ます。大阪に出ている
娘も庭で

BBQができるのを楽しみ
にしてお

り、よく帰ってきてくれま
す。

失敗したところ・改良し
たい点

不注意でテーブルの
端を押した

とき、反対側が浮き上
がってしま

う。レンガにつかえて
、ひっくり返

ることはないが修正し
たい。7段

目より耐火セメントを
使用しまし

たが、耐火セメントは
接着性が

非常に悪いので、目
地の炉内

側半分を耐火セメント
で、外側

は普通のセメントで施
工した方

が強度が得られると思
います。

ジイジのお庭
は

焼き肉屋さん
みたいですぅ

普段はお花、宴会中はお肉で
満たされるBBQテーブル

天板の取り外しだけで簡単変身！
ガーデニングが趣味のため、日常はプランター台として使えるようにした。

天板裏。写真手前が天板補強材、奥
側がⅡ型の骨組み
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施主データ
木嶋悦子さん神奈川県横浜市主婦・ＤＩＹ歴9年

施主データ
山田眞一さん
京都府与謝郡
62歳・会社員
ＤＩＹ歴40年

BBQを楽しむときだけBBQ炉に天板を被せて使用する。天板は炉に合わせてロー
マ数字のⅡ型に骨組みを作り、ビスで板を張って作った

夏はBBQ、冬は囲炉裏
ふたつの顔を持つテーブル！

庭に常設しないため、屋内でも使用可能なBBQテーブル。
天板、火床が取り外せるので、移動もらくちん。

天板とレンガ炉が取り外せる。側
板に空けられた穴は空気孔兼灰
受け皿差し込み口

木枠とL字金具が天板受
け。ビスを斜め打ちして受
け材同士を接合させた

天板の裏側。内側の板と外
側の板をビス留めし、4組の
板を鉄板で固定した。天板
のサイズは710㎜×820㎜
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＊単位は㎜
BBQ炉断面図

＊単位は㎜レンガ炉断面図

＊単位は㎜BBQ炉断面図

作者の山田です。
実用的な作品ですよ

タイル 底板

焼き網天板

灰受け皿

炭置き網

L字金具
耐火レンガ

脚

冬は囲炉裏に使えて
とっても便利ですよ！私の自慢の

妻なんです☆
エヘっ

レンガ炉は底にブリックレンガを敷
き、側面に耐火レンガを立てる。
灰受け皿をスムーズに出し入れす
るため、耐火レンガに溝を掘った
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写真手前の赤いタイル部分がBBQ炉。タ
イルの目地は黒目地様のセメントに書道
液を混ぜたものを使用。タイルの内側にあ
るのがBBQ炉のフタ。テーブルは全長
2500㎜（奥行き920㎜）もある

市販の耐火セメント製焼却炉の上部が壊
れたため、レンガとタイルを張ってBBQ炉へ
リメイクした。上部はタイルが貼れるように
モルタルで補修。焼却炉を活用したため、
耐火性があり、火の起こりもよいとか

テーブルの骨組みはL型アングル、鉄筋を
使って溶接で組み立てた。脚は写真手前
側の2本だけ作り、奥側はBBQ炉に固定
（テーブル枠に取りつけたL型アングルと
全ネジで締めつけている）

少人数でBBQを楽しむときは炉に七輪を使
う。炉の中に七輪を入れたとき、テーブル
と焼き網の高さが一致するように七輪台
を鉄筋で製作。焼き網を載せる台は七輪
台に溶接されている

魚の串刺しや田楽を楽しめるように、串焼き
用のBBQグリルを角パイプ、鉄板で作った。
中央に炭を置く。BBQモードに替えるときはタ
イルの上に焼き網を載せる

少人数、大人数モードと
火床は変幻自在！
廃棄予定の焼却炉を、魚の串焼き、田楽も焼けるBBQ炉に改造。
さらに溶接でさまざまな火床オプションを製作した。

作品データ
費用 2万円製作期間 2カ月作ってよかった！	BBQ炉いつもは炉にフタをしている。BBQをするときに、フタを外すと、その意外性に驚く。フタにはポルトガルで買ったタイルを貼っています。また、高台の上にあり景色がよく居心地がよいのか来客者がなかなか帰らないこと。

失敗したところ・改良したい点炉全体を火床にした時、魚の串刺しや田楽が焼けるように改良した。最初は丸のパイプを串刺し用の差し込み口にしていたが、焼き面が重さで変わらなかったため、角パイプに変更した。

施主データ大城一弥さん福岡県小郡市65歳・会社員ＤＩＹ歴20年
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おれたちんじいちゃんすごかろぉ～!!

BBQは
えらい楽しかぁ!!

普段は
ガーデンテーブルになるたい。

よか感じやろっ！

Party★Time

BBQ炉＆テーブル
複合型編
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